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LN Zakladni $kola a Matefska Skola A. Stépénka Dolany, pFisp.org., 783 16 Dolany 174, ® : 585151757 LN
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:\ Pondéli - Slunecnicovy chléb, pohankova pomazanka, okurek, détsky bylinkovy ¢aj, Al. 1,12,7 :\
.\ Polévka zeleninova se Spaldovymi knedlicky, Al. 1,9 .\
.i Rybi filé na kminé&, $touchané brambory, michany kompot, malinovy ¢aj, Al. 1,4,9 .i
[} Himalajsky chléb, pomazanka z fazolovych luskti, rajce, malinovy ¢aj, Al. 1,6,3,7 (X
® ®
. .
:\ Utery - Dalamanek, pomazanka tvarohova s éesnekem, karotka, mléko, Al. 1,7 :\
.: Polévka slepici s nudlemi, Al. 1,9 .:
. Veprova kyta ne smetané, knedlik, dzus, Al. 1,3,7,9 (X
LN Malinovy pudink, piskot, vitaminovy ¢aj, Al. 1,6,11,3,7 LN
® ®
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. - Chléb, pomazanka masova se zeleninou, ozdoba kysané zeli, medunkovy ¢aj, Al. 1,7 .
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Polévka hrachova s kukufi¢nymi lupinky, Al. 1,9

.\ .\
[} Bramborové Sisky s makem, jahodovy ¢aj, mandarinka, Al. 1 [}
LN Selsky rohlik, pomazanka ze $prot, okurek, jahodovy &aj, Al. 1,6,11,4,7 LN
.\ .\
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. Ctvrtek - Spaldovy chléb, pomazanka z Tofu, rajce, lipovy ¢aj, Al. 1,12,6,7 .
. Polévka petrzelovy krém, Al. 1,7,9 o
® Bulgurové rizoto s kriitim masem, rusky zeleninovy salat, mango ¢aj, Al. 1,9 ®
:\ Lamankovy chléb, kedlubnova pomazanka, paprika, mango caj, Al. 1,3,7 :\
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'Y Patek - Loupacek, détské cappucino, Al. 1,3,7 J JA’) 'Y
(X Polévka krupicova s vejcem, Al. 1,7,9 Gl J” e
LN Irské hovézi dusené, bramborova kase, salat z ¢inského zeli, ostr y ¢aj, Ak’ 1,7,9 LN
:\ Veka, rybi pomazanka, bila fedkev, ostruzinovy caj, Al. 1,7,4 :\
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. Dobrou chut vsem preje RoleRtiv SRolni fidelny .
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L} Eva Nabélkova Miroslava Kolafova S L8
LN vedouci kucharka ved. S LN
® ®
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LN Doba spotieby u 0bédii je do 13,30 k. Teplé a studené pokrmy jsou plnény do transportnich obali pfi teplotdci enych p gislativo o
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