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LN Zakladni $kola a Matefska Skola A. Stépénka Dolany, pFisp.org., 783 16 Dolany 174, ® : 585151757 ®
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(X Od 12. - 16. 9. 2022 .
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:\ Pondéli - Loupacek, détské cappucino, Al. 1,3,7 :\
.\ Polévka zeleninova se Spaldovymi knedlicky, Al. 1,9 .\
.i P¥irodni veprovy Fizek, brambory var, okurkovy salat, malinovy caj, Al. 1,9 .:
(X Himalajsky chléb, pomazanka z makrel, paprika, malinovy ¢aj, Al. 1,6,7,4 [}
.\ .\
.\ .\
® R p p - ; ®
~ Utery - Dalamanek, pomazanka tvarohova s cesnekem, karotka, mléko, Al. 1,7 b
.\ , ’ ’ . . .\
. Polévka pérkova s vejci, Al. 1,3,9 .
. Kufeci na paprice, téstoviny, dZus, Al. 1,7,9 o
LN Lamankovy chléb, kedlubnova pomazanka, raj¢e, mango ¢aj, Al. 1,6,11,3,7 LN
.\ .\
.\ .\
.\ ’ ’ ’ o - v s v . .\
° - Chléb, pomazanka z fazolovych luski, paprika, medunkovy ¢aj, Al. 1,3,7 °
.i Polévka ovesna s mrkvi, Al. 1,9 .:
[} Zapecena brokolice s rajcaty, brambory s cibulkou, jahodovy ¢aj, Al. 1,3,7,9 [}
LN Selsky rohlik s pomazankovym maslem, jablko, jahodovy ¢&aj, Al. 1,6,11,7 L
.\ .\
.\ .\
.\ )4 .\
. Ctvrtek - Slunecnicovy chléb, pomazanka z Luciny, rajce, caro, Al. 1,6,7 .
AN AN
. Polévka petrzelova s polévkovymi kulickami, Al. 1,3,9 .
L Bulgurové rizoto s kritim masem, salat z cervené fepy, vitaminovy caj, Al. 1,9 &
:\ Jahodovy pudink, piskot, vitaminovy ¢&aj, Al. 1,3,7 :\
AN AN
.\ .\
. § 1 .
'Y Patek - Spaldovy chléb, pohankova pomazanka, okurek, détsky bylinkovy 1,1'2‘;J7J4’) 'Y
(X Polévka krupicova, Al. 1,9 Gl J” o
LN Irské hovézi dusené, bramborova kase, salat z ¢inského zeli, ostr ovy ¢aj, Ak.'1,7,9 LN
:\ Rohlik, rybi pomazanka, bila fedkev, ostruzinovy caj, Al. 1,7,4 :\
AN AN
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® )’ v L. . ;o ®
.\ Dobrou chut vsem preje RoleRtiv SRolni fidelny .\
AN 4 AN
. (8 .
.\ o ' P .\
L} Jitka Zatloukalova Miroslava Kolafova S LN
LN vedouci kucharka ved. S LN
® ®
AN AN
LN Doba spotieby u 0bédii je do 13,30 k. Teplé a studené pokrmy jsou plnény do transportnich obali pfi teplotdci enych p gislativo ®
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